
VERS UN PROJET ALIMENTAIREDEPARTEMENTAL
Eléments de diagnostics pour les territoires du 71
Pays de la Bresse Bourguignonne



Production
Betterave sucrière Betterave sucrière/non fourragère 0
Légumes

ail, aubergine, artichaut, carotte,concombre, céleri, endive, cresson,épinard, mâche, Tomate, chou,courgette, citrouille, petit pois
101

Fruit Verger, fraise, agrume, cerise, petit fruitrouge, prune, pêche, raisins de table,poire 95

Pomme de terre Pomme de terre de consommation etféculière 22
Blé tendre Blé tendre hiver, printemps 11 502
Blé dur Blé dur 47
Légume sec Haricot, flageolet 20
Fourrages fourrage annuel, luzerne, culturesfourragères, prairie, trèfle, vesce, maïsensilage, mélanges 40 858
Concentrés avoine, colza, féverole, maïs, orge, pois,soja, triticale 28 786

Surfaces RPG 2020 (ha)
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Potentiels alimentaires – Consommation de détail

Clefs de lecture :En vert les surfaces existantesEn rouge les surfaces manquantes

Clefs de lecture :Polygone noir = taux de couverture à 100% (entête)Au-delà = surcapacité de production et en deçàdéficit

Points d’attention :Ces calculs sont basés sur des consommationthéoriques (population INSEE) et des capacités deproduction (RGA et RPG 2020), croisés à desrendements de production et de transformationCe sont donc des estimations à vocation d’illustration,qui ne considèrent pas les flux de matière ou lescomportements alimentaires du territoire



Potentiels alimentaires – RHD scolaire
Tableau de synthèse - Volumes et couverture des produits étudiés, pour la RHD scolaire (ecoles, collèges et lycées)

Productions Volumes agricolesà produire Volumes agricolesthéoriquement produits Surfacesnécessaires Cheptelsnécessaires Surfacesactuelles Cheptelsactuels Taux de couverturedes surfaces
Taux decouverturedu cheptel

Légume 93 2 260 4 101 2440%
Fruit 54 1 606 3 95 2958%
Pdt 38 908 1 22 2388%
Blé tendre (pain) 40 74 670 6 11 502 185567%
Blé dur (pâtes) 15 263 3 47 1714%
Légume sec (lentille) 2 61 1 20 2923%
VA (v.bovine) 28 2 601 98 10 839 11064%
VL (lait, yaourt, fro) 159 67 694 29 12 195 42634%
Porc 8 2 312 43 16 113 37693%
Agneau 4 45 248 3 723 1502%
Volaille 25 723 12 829 561 710 4378%
Poule (Œuf) 7 218 372 10 992 2957%
Fourrages 350 40 858 11685%
Concentrés 73 28 786 39420%
Points d’attention :Ces calculs sont basés sur des consommation théoriques (académie et GEMRCN) et des capacités de production (RGA et RPG 2020), croisés à des rendements deproduction et de transformationCe sont donc des estimations à vocation d’illustration, qui ne considèrent pas les flux de matière ou les pratiques culinaires spécifiques des établissements
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